
 
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.   

Empfehlungen 
 

Hüttendorfer Kartoffel aus eigenem Anbau  

Knoblauchsländer Hokkaido Kürbis 

vom 08. – 29. Oktober 2026 
 

Aperitif Empfehlung „Pumkin-Sage-Spritz” (Su,1) 

Selbstgemachter Kürbis-Sirup, Gin, Prosecco, Mineralwasser, Salbei     0,25 ltr.     6,80 Euro 
 
Alkoholfreier Aperitif 
 

Lillet „O“ alkoholfrei mit Wildberry auf Eis und Beeren     0,25 ltr.     6,80 Euro 
 
vom Holundersirup 
 

Holunder-Zitronen-Schorle mit Eis und Minze      0,4 ltr.    3,90 Euro 
 
Wein Empfehlung „weiß“ Deutschland Rheinhessen (Su), Deutscher Qualitätswein 

2023 Sauvignon Blanc, Weingut E. Maria Gerhardt, trocken ausgebaut           0,2 ltr.     6,80 Euro 
 
Bier Empfehlung von der Brauerei Hofmann aus Phares 

Alkoholfreies Bier vom Fass oder als Radler mit Zitronenlimonade     0,5 ltr.    4,20 Euro 
  

Schnaps danach 

Brennerei zur Alten Mühle in Binzen 
 

Alte Marille oder Alte Birne oder Alte Himbeere im Fass gereift     41,0%      2 cl.4,90 Euro 
 

Vorspeise (Su, M, Sel, Wz, Sen, F, NPS)   

Fränkischer Feldsalat mit Kartoffel-Senf-Schnittlauch-Dressing 
- mit Eierecken, lauwarmen Speckwürfeln, Croutons, geröstete Kerne     9,90 Euro 
- mit Thunfischstücken, roten Zwiebeln, eingelegten Artischocken     10,90 Euro 

 

Suppe (Su, M, Sel, Wz)   

gestampfte Kartoffelsuppe mit feinem Gemüse, Egerlingen und Majoran abgeschmeckt 
gebackenen Kürbiswürfeln oder Blutwurstscheibe aus eigener Metzgerei     6,80 Euro 
 

Aischgründer Karpfenfilet der Woche (Su, F,M, Ei, Wz, Sen) 

Schnitzel vom Aischgründer Karpfenfilet in der Panade gebraten, hausgemachte Cocktail-Remouladen-Soße 
dazu lauwarmer Kartoffel-Kürbis-Rote Bete-Salat, kleiner Feldsalat in Kartoffel-Senf-Dressing   24,50 Euro 
 

von der Barbarie Entenbrust (Ei, M, Wz, Sel, Sul) 

Barbarie Entenbrust zartrosa gebraten, kräftige Rosmarin-Johannisbeer-Soße 
dazu Kartoffel-Kürbis-Gratin und Mandelbrokkoli     24,50 Euro 
 

„smashed Potato Pan“ (Wz,Sel,M,F) 

gedrückte Kartoffeln in der Pfanne mit buntem Gemüse und Cheddar Käse überbacken  
und Tomaten Salsa und Cocktail-Remouladen-Soße 
wählen Sie dazu      
- Lachs-Tranchen     22,50 € 
- Hähnchenbrust-Tranchen     19,90 € 
- mehr Gemüse     17,90 €  

 

vom Hüttendorfer Jungrind (M, Ei, Wz, Sel,Sen) 

„das Beste“ Rinderfielt und Roastbeef (insgesamt 350 gr.) medium gebraten 
mit pikante Pfeffersoße, Kräuterbutter und Backzwiebeln 
dazu Kartoffel-Kürbis-Rösti und kleiner Feldsalat in Kartoffel-Senf-Dressing    36,90 Euro 
 
 

süße Empfehlung---gemischter Dessertteller---(M,,Ma,)  

karamellisierte Kartoffel-Grieß-Schnitte 
Kirschen im lauwarmen Gewürz-Rotwein-Fond 
selbstgemachtes Zwetschgen Parfait     9,80 Euro 


