
 
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.   

Empfehlungen aus der Küche 
 

vom 12. März bis 29. März 2026 

 
Aperitif Empfehlung  

„Lav’a-Belle-Spritz” (Su,1) 

Lav’a Belle (Lavendel-Provence-Kräuter-Sirup 18% vol.),Sekt, Soda, Rosmarin  0,25 ltr. 6,90 Euro 
 
alkoholfrei 

Lavá Bell alkoholfrei Tonic Water auf Eis und Rosmarin  6,50 Euro 
 

Wein Empfehlung „weiß“ Deutschland Rheinhessen (Su), Deutscher Qualitätswein 

2023 Sauvignon Blanc, Weingut E. Maria Gerhardt, trocken ausgebaut 0,2 ltr. 6,80 Euro 
 

Wein Empfehlung „rot“ Venetien-Italien 

2023 Merlot   Weingut Reguta, trocken ausgebaut, würzig und kräftig 0,2 ltr. 6,80 Euro 
 

Schnaps danach 

Brennerei zur Alten Mühle in Binzen 
 

Alte Marille oder Alte Birne oder Alte Himbeere im Fass gereift 41,0%  2 cl. 4,90 Euro 
 
Vorspeise (Wz, M, Ei, Sul,Senf) 

fränkischer Feldsalat mit Bärlauch-Senf-Dressing 
mit lauwarmen Speckwürfeln, Croutons und Eierecken 8,90 Euro 
 
Shrimps Cocktail mit Anans und Mango in pikante Curry-Zitrone-Mayonnaise 
auf knackigen Salatherzen und Chicorée 9,50 Euro 
 
Suppe (Su, M, Sel, Wz,)   

Cremesuppe von Pastinaken und Blattpetersilie 
mit gerösteten Croutons und Kernen, Sauerrahmhaube und Kürbiskern Öl 6,60 Euro 
 
Aischgründer Karpfenfilet der Woche (Su, F,M, Ei, Wz, Wa, Ka) 

gebratenes Aischgründer Karpfenfilet unter der Bärlauch-Trammezzini-Parmesan-Kruste 
kräftige Dijon-Senf-Soße 
dazu Petersilienkartoffeln und gemischter Salatteller 22,50 Euro 
 
Fischempfehlung (Su, F,M, Ei, Wz,Sel) 

Kabeljau Loins Filet (edles Mittelstück) in kräftiger Dijon Senfsoße pochiert 
dazu Süßkartoffelpüree und glaciertes Kohlrabi-Karotten-Blumenkohl-Gemüse 23,50 Euro 
 
vom Perlhuhn und Maispoularde (Ei,M, Wz, Sel, Sul) 

Bruststück vom Perlhuhn und der Maispoularde im Sous Vide gegart 
kräftige Rosmarinsoße mit Trauben und Granatapfel 
dazu Kartoffel Gnocchi und Prinzessbohnen 22,90 Euro 
 
vom Kalb (Ei,M, W) 

Wiener Kalbsschnitzel aus der Oberschale geschnitten, mit Preiselbeeren 
dazu Beilage nach Wahl und gemischter Salatteller 22,90 Euro 
 
vom Schwein (Ei,M, Wz, Sel, Sul) 

Schweinefiletspitzen mit frischen Cahmpignons in Bärlauch-Kräuter-Rahmsoße 
dazu Kroketten und Prinzessbohnen 18,90 Euro 
 
Schäfers „Pulled Pork Burger” im hellen Brioche Bun (Wz,Ei,Sel,M) 

Pulled Pork vom Schweinenacken gepökelt und feiner Rauchnote, Zwiebel-Brot-Kürbiskern-Crunch 
Burger Soße, Lollo Rosso, rote Zwiebeln, Salatgurke, Essiggurke 
Kraut-Ananas-Cole Slaw und Süßkartoffelpommes 18,50 Euro 
 
Empfehlung aus unserer Dessertküche (Su,Ei,M,Ma,Ha)  

Saftige Dattel-Nuss-Schnitte mit Fleur de Sel 
Himbeer-Kirsch-Grütze mit Vanille-Schmand 
Selbstgemachtes Sauerrahm-Minze-Eis  9,90 Euro 


