
 
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.   

Empfehlungen 
 

vom 26. bis 29. Juni 2025 

Aperitif Empfehlung „Sarti Spritz” (Su,1) 

Sarti, Prosecco, Soda, Eis, Orange. Minze                                               0,25 ltr. 6,80 Euro 
 

Rosé Sekt auf Eis, Weingut E. Maria Gerhardt, halbtrocken                       0,1 ltr. 4,50 Euro 
 

 

Wein Empfehlung „weiß“  Weingut Schwab Thüngersheim, Franken (Qualitätswein, Su) 

2022 Riesling Trocken, Aroma von Pfirsich, Aprikose und Minze 0,2   ltr. 5,90 Euro 
 

 

Schnaps danach 
 

Brennerei Birkenhof Nistertal 
 

  Alte Himbeere im Fass gereift 40,0%     2 cl. 4,90 Euro 
 

Brennerei zur Alten Mühle in Binzen 
 

  Alte Marille im Fass gereift oder Alte Birne im Fass gereift 41,0%     2 cl. 4,90 Euro 
 

Suppe (Su, M, Sel, Wz, Ei, Ha)   

Cremesuppe vom Knoblauchsländer Rucola 
mit Streifen vom gebeiztem Lachs, Sauerrahmschaum und Bärlauch Öl 6,90 Euro 
 
Salat-Bowl 

bunte Salatbowl mit Kichererbsen, Mais, rote Bohnen, Paprika, Tomaten, Gurken 
marinierter Bulgur, Orange, Grapefruit, frittierten Mozzarella Stick, Süß-Sauer-Dip  16,90 Euro 

 
Fischempfehlung (Su, F,M, Ei, Wz, Wa, Ka) 

„Saltim Boca“ vom Seeteufel,  
Seeteufel-Filet gebraten mit Salbei und Parmaschinken, Silvaner-Petersiliensoße 
dazu cremiges Fenchel-Zitronen-Risotto und Brokkoli-Blumenkohl-Romanesco-Gemüse 25,90 Euro 
 

vom Schwein (Sen, Sel, Sul, M, 2) 

Schweinenacken Steak unter der Zwiebel-Senf-Meerrettich-Kruste 
kräftige Hüttendorfer Dunkelbier-Kümmelsoße 
dazu Rosmarinkartoffeln und gemischter Salatteller 16,90 Euro  

 
vom Geflügel (Ei,M, Wz, Sel, Sul) 

Barbarie Entenbrust und Maispoulardenbrust gebraten, dunkle Cranberie-Kirsch-Soße 
dazu Serviettenkloß und Brokkoli-Blumenkohl-Romanesco-Gemüse 22,00 Euro 
 
„Schaschlik Top“ von der Hähnchenbrust und Putenbrust 
in herzhaft-pikanter Paprika-Zwiebel-Tomatensoße gegart  
dazu Pommes und Blattsalat 17,80 Euro 
 

Schäfers „Big Black Cheese-Burger“ im hellen Brioche Brötchen 

selbstgemachter Rinder Patty, 240 gr. mit herzhafter Käsemischung überbacken 
gekochte Eierscheiben, knuspriger Speckscheibe 
pikante Rucola-Burger Soße, Lollo Rosso, Zwiebeln, Tomate, Salatgurke, Essiggurke 
frittierte Kartoffel Wedges mit Sauerrahm Dip 17,80 Euro  
 
aus unserer Metzgerei  

selbstgemachte Pfannensülze mit herzhafter Fleischeinlage und „Musik“ 
dazu Röstkartoffeln  11,90 Euro 
dazu Brot (Wz) 8,90 Euro 
 

Dessert Empfehlung (Su,Wz,Ei,M, Ha)  

gebrannte Schokoladen Creme Brulée 
selbstgemachtes Schokoladen-Nuss-Eis 
frische marinierte Erdbeeren mit reduziertem Balsamico       9,50 Euro 


