Empfehlungen

vom 31. Juli bis 02. August 2025

Aperitif Empfehlung ,Sarti Spritz” (su1)

Sarti, Prosecco, Soda, Eis, Orange. Minze 0,25 Itr. 6,80 Euro

Wein Empfehlung ,weiB3" Weingut Schwab Thiingersheim, Franken (qualitstswein, su

2022 Riesling Trocken, Aroma von Pfirsich, Aprikose und Minze 0,2 Itr. 5,90 Euro

Schnaps danach
Brennerei Birkenhof Nistertal
Alte Himbeere im Fass gereift 40,0% 2 cl. 4,90 Euro

Brennerei zur Alten Mihle in Binzen

Alte Marille im Fass gereift oder Alte Birne im Fass gereift 41,0% 2cl. 4,90 Euro

Suppe (Su, M, Sel, Wz, Ei, Ha)

Cremesuppe vom Knoblauchslédnder Fenchel und Curry, mit Zwiebel Chutney,
gebackenem Shrimp im Knuspermantel, Sauerrahmschaum und Chili Ol 6,90 Euro

Salat-Bowl

bunte Salatbowl mit Kichererbsen, Mais, rote Bohnen, Paprika, Tomaten, Gurken
marinierter Bulgur, Orange, Grapefruit, frittierten Mozzarella Stick, StB-Sauer-Dip 16,90 Euro

von frischen Pfifferlingen (wz, wm, ei sun

frische Pfifferlinge in KrauterrahmsoBe
dazu selbstgemachter ServiettenkloB und gemischter Salatteller 16,90 Euro

Fischempfehlung (Su, F,M, Ei, Wz, Wa, Ka)
Drei Matjes Filet vom Hering ,Hausfrauen Art" mit Apfel, Zwiebel und Gurken
dazu Salzkartoffeln und marinierter Rote-Bete-Salat 15,90 Euro

gebratenes Loins- Filet-Stick vom Kabeljau, Krauter-Silvaner-SoBe
dazu SiBkartoffelpliree und glaciertes Karotten-Kohlrabi-Blumenkohl-Gemise 22,90 Euro

vom Schwein (sen, sel sul, M, 2)

.Jagerschnitzel® Schweineriickenstak vom Grill
mit frischen Champignons in KrauterrahmsoBe
dazu selbstgemachte Spatzle und gemischter Salatteller 14,90 Euro

vom Hahnchen (im, we, sel, sun

Hahnchenbrust mit Tomate, Mozzarella und Pesto Uberbacken
Marsala RahmsoBe, dazu Krauterkartoffeln und buntes Gemiise aus dem Ofen 19,20 Euro

Schifers ,,Big Cheese-Burger" im hellen Brioche Brotchen

selbstgemachter Rinder Patty, 240 gr. mit herzhafter Kdsemischung tberbacken

gekochte Eierscheiben, knuspriger Speckscheibe

pikante Rucola-Burger SoBe, Lollo Rosso, Zwiebeln, Tomate, Salatgurke, Essiggurke

frittierte Kartoffel Wedges mit Sauerrahm Dip 17,80 Euro

aus unserer Metzgerei

selbstgemachte Pfannensiilze mit herzhafter Fleischeinlage und ,Musik®
dazu Rostkartoffeln 11,90 Euro dazu Brot (wz) 8,90 Euro

Dessert Empfehlung (su,wzeEimmaHa)

Nuss-Ecke mit Schokoglasur
Selbstgemachtes Himbeer-Creme-Eis
Marinierter Salat von frischem Obst und Friichten 9,50 Euro
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Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.



